SALZL

SEEWINKELHOF

CHARDONNAY PREMIUM
2020

osese REBSORTEN
L 100 % Chardonnay
AUSBAU

18 Monate im kleinen Eichfass, (100 % neues Holz)

l TRINKTEMPERATUR
10-12°C

TRINKREIFE
2022 - 2031, bei optimaler Lagerung

SPEISEBEGLEITUNG SALZL
helles Fleisch und Gefliigel (auch dunkles seewinkeLmor
Fleisch bei Histaminallergie), Meeresfriichte
(z.B. Krustentiere), Innereien (z.B. Beuschel,

Leber), asiatische Gerichte

w GLASEMPFEHLUNG
Burgunder-Glas

GESAMTALKOHOL

14 % vol.

SAURE

4,3 gl

RESTZUCKER

2,2 ¢/l

QUALITATSSTUFE
Qualitatswein, trocken

BODEN

Paratschernosem aus lehmigem Sand
mit hohem Kiesanteil

ERTRAG JE HEKTAR

35 hl

VINIFIZIERUNG
alkoholische und malolaktische Gérung
bei 15 °C im kleinen Eichenfass,
standiges Aufriihren der Feinhefe
ALLERGENE

Enthalt Sulfite
FLASCHENFULLUNG
September 2021

WEINGUT SALZL SEEWINKELHOF

CHARDONNAY
PREMIUM

=

BESCHREIBUNG

Intensives, strahlendes Strohgelb mit Silberrefle-
xen; Wunderbar eindringlicher Duft nach Ananas
und Honigmelone, feine gelbe Tropenfrucht,
Golden-Delicious-Apfel, feine Holzwirze, ein
Hauch von Gewlrznelken, zarte Krauternuan-
cen; Am Gaumen herrlich saftig, komplex und
doch mit angenehmer frisch-salziger Mineralik,
animierende S&urestruktur, viel Steinobst macht
sich am Gaumen breit, cremiger Schmelz, etwas
Vanille, zarte Réstaromatik, feinwirzig, etwas
Karamell und Nougatanklénge, Apfel- und Bir-
nenfruchtim Abgang; Ein GroBBer Wein mit reich-
lich Potenzial und ordentlichem Trinkvergnigen

das man definitiv nicht vergisst!
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