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GRÜNER VELTLINER 
2022

B E S C H R E I B U N G

Sattes, strahlendes grüngelb mit dezenter Rand-

aufhellung; Wunderbare saftige Fruchtnoten in 

der Nase, reifer grüner Apfel, elegante Würze, 

feine Steinobstanklänge, etwas Traubenzucker 

und feine vegetabile Noten an Holunderblüten 

und Brennnesseln erinnernd; Herrlich knackig, 

dicht und elegant am Gaumen, finessenreich, 

reifes Steinobst, angenehm unterlegte Kräuter-

würze, Hauch weißer Pfe�er, frische Mineralik, 

dezente Säurestruktur, ausgewogen und saftig, 

robuster Körper, im Abgang feine Grapefruit mit 

Golden Delicious Apfel der herrlich anhält; Ein  

finessenreicher Grüner Veltliner der sich ideal als 

universeller Speisenbegleiter einsetzen lässt! 

R E B S O R T E N

100 % Grüner Veltliner 

A U S B A U

2 Monate auf der Feinhefe 

T R I N K T E M P E R A T U R

10 – 12 °C 

T R I N K R E I F E

2022 – 2026, bei optimaler Lagerung

S P E I S E B E G L E I T U N G

leichte Fische (z.B. Zander), Spargel 

G L A S E M P F E H L U N G

Schlankes Weißwein-Glas

G E S A M T A L K O H O L   

13 % vol. 

S Ä U R E   

5,1 g/l 

R E S T Z U C K E R   

3,7 g/l 

Q U A L I T Ä T S S T U F E   

Qualitätswein, trocken

B O D E N   

lössähnlicher Tschernosem aus sandigem Lehm  

mit hohem Schotteranteil  

E R T R A G  J E  H E K T A R   

50 hl 

V I N I F I Z I E R U N G   

alkoholische Gärung im Stahltank bei 15 °C 

A L L E R G E N E  

Enthält Sul昀椀te
F L A S C H E N F Ü L L U N G   

November 2022


